
COGNAC

ROM

WHISKEY

GRAPPA

CALVADOS

Bowmore 18yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 56/cl
Cragganmore 12yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 31/cl
Dalwhinnie 15yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35/cl
Famous Grouse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22/cl
Glenkinchie 12yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35/cl
Lagavulin 16yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38/cl 
Laphroaig 10yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26/cl 
Macallan 18yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 56/cl 
Oban 14yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38/cl 
Talisker 14yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34/cl 
The Glenlivet 18yo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33/cl

Fior di Vite. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22/cl
Castelgiocondo Brunello di Montalcino. . . . 29/cl
Invecchiata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 37/cl

Busnel VSOP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27/cl
Busnel hors D’age 12ans. . . . . . . . . . . . . . . . . 34/cl

ÖL FAT

ÖL  FLASKA

CIDER

Grängesberg 40cl.. . 48
Murphy´s Stout 50cl.. . 68
Paulaner, Weissbier 
   50cl.. . 68

Starobrno 50cl.. . 68
Sleepy Bulldog, 
   pale ale 40cl.. . 58
A Ship full of IPA  
   40cl.. . 58

Krusovice Imperial 33cl.. . 62
Mariestad 50cl.. . 66
Wisby Pils 33 cl. . . 66
Newcastle brown ale 
    33cl.. . 66
Sol 33cl.. .  62 
Sitting bulldog IPA 33cl.. . 66

Bistro lager 4,2% 33cl.. . 42 
Brutal bulldog double IPA 
    33cl.. . 68 
Sleepy Bulldog Winter Ale
33cl.. . 68
Heineken 33cl.. . 62

Briska (päron, äpple, rosé) 33cl.. . 55
Strongbow 33cl.. . 55

Grönstedts Extra. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28/cl
Grönstedts Monopole. . . . . . . . . . . . . . . . . . 22/cl
Hennessy V.S. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26/cl 
Martell VSOP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27/cl
Martell Gordon Bleu . . . . . . . . . . . . . . . . . . 56/cl
Remy Martin VSOP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 31/cl

Plantation Trinidad. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26/cl
Plantation XO 20th Anniversary. . . . . . . . . . 42/cl
Ron Zacapa Centenario 23yo. . . . . . . . . . . . 44/cl
Ron Zacapa XO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 69/cl

Vi är en folklig storslagen restaurang i hjärtat av 
vårt fina Åkersberga. Och visst är stan fantastiskt! 
The Public har inspirerats av miljön och historien 
som Åkersberga kan stoltsera med. 

The Public är en livlig mötesplats i Åkersberga 
centrum från tidig morgon till sen kväll. Vår 
förhoppning är att det ska kännas lika naturligt 
att besöka The Public för trevlig lunch som för att 
äta en festmåltid. (Det går också utmärkt att köpa 
med sig mat och delikatesser). 

The Public välkomnar till en trevlig After Work 
måndag till fredag.

Väldigt många tycker om vårt koncept. Därför 
har vi öppnat upp The Public även i Sundbyberg
och i Täby. 
Och bara för att vi tyckte att våra fina medborgare 
i Åkersberga centrum behövde ett extra fint 
folkets hotell, öppnade vi The Public Hotell 
alldeles här brevid. 



DRY MARTINI
Tanqueray Gin, torr vermouth

MARGARITA
Tequila. cointrau, limejuice, socker, saltkant

WHISKEY SOUR
Bourbon whiskey, citronjuice, sockerlag, äggvita

COSMOPOLITAN
Citronvodka, cointrau, tranbärsjuice, limejuice

Alla cocktails görs på 5cl, 128.- 

FÖRDRINKAR

CHAMPAGNE & CAVA

Philipponat Royale Reserve Brut . . . . 105/595
Anna Codorniu Brut . . . . . . . . . . . . . . 80/380
Alkoholfri Mousserande . . . . . . . . . . . . . . . . 35

A R G E N T I N A

A U S T R A L I E N

C H I L E

U S A

S Y D A F R I K A

F R A N K R I K E

I T A L I E N

N Y A  Z E E L A N D

S P A N I E N

Trapiche Finca Las Palmas. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 520
Trapiche Malbec Oak Cask. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 480

Peter Lehman Mentor, Cabernet . . . . . . . . . . . . . . 825
Peter Lehmann Hill & Valley Tempranillo . . . . . . . 480
Plan B ! Shiraz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 410
Tahbilk Cabernet Sauvignon . . . . . . . . . . . . . . . . 525

Cono Sur Ocio Pinot Noir . . . . . . . . . . . . . . . . 1 250
Cono Sur Single Vineyard Merlot 2012 . . . . 110/445
Cono Sur Single Vineyard Cabernet Sauv. . . . . . . 480

Côtes du Rhône Villages
    ”les Moniales” 2012 Orgier . . . . . . . . . . . . . . . . . 410
Clos de L´oratoire Chateauneuf Du Pape . . . . 1 150
Clos de L´oratoire Chateauneuf Du Pape 1,5 . . 2 150 
Le Colombier Vacqueyras vieilles vignes . . . . . . . 525
Le Canon du Maréchal Rouge, Roussillon E K O 105/420
Sancerre Rouge Pinot Noir . . . . . . . . . . . . . . . . . . 510

Clos du Bois Sonoma Reserve Merlot . . . . . . . . 590
Louise M Martini Napa Valley
    Cabernet Sauvignon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 820
MacMurray Sonoma Coast Pinot Noir . . . . . . . . 575
Ravenswood Vintners Blend Zinfandel . . . . . 120/470
Rancho Zabaco Zinfandel . . . . . . . . . . . . . . . . . . 575
Hess Select Cabernet Sauvignon . . . . . . . . . . . . . . . 510

Boschendal Shiraz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 425
Boschendal S&M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 410

Ajan Barbera d´Asti DOC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 465
Cantina Zaccagnini dal Tralcetto 
   Montepulciano, 150cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 720
Pasqua Romeo Y Julia, Valpolicella. . . . . . . . . . . . 95/370
Cortegrande Valpolicella Ripasso. . . . . . . . . . . . . . . 420
Pasqua Famiglia Amarone della Valpolicella. . . 790

Kim Crawford Merlot. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 475
Giesen ”The Brothers” Pinot Noir. . . . . . . . . . . . . . . 545

Coto de Imaz Reserva Temparillo. 75cl 390 / 150cl 780 
Museum real Reserva . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 545

RÖDA VINER
G L A S  O C H  F L A S K A

TOAST SKAGEN
Handskalade räkor, löjrom, rödlök och citron.. .  Halv 145 / Hel 189

KALIXLÖJROM
Serveras med klassiska til lbehör och smörstekt toast.. .  198

KANTARELLTOAST 
Knaperstekt bacon, cremefraiche och rödlök.. .  129 

GRATINERAD CHEVRÉ 
Björnbär, honung, balsamico och rostade pinjenötter. . .  89

CARPACCIO PÅ BRESAOLA
Ruccola, rostade pinjenötter, parmesan (lagrad 18 månader) och olivolja. . .  129

VITLÖKSBRÖD 
Nybakat vitlöksbröd.. .  65

HETA RÄKOR
Vannameira räkor, vitlök, chil i 
och friterad persilja. . .  109

FRÅN STENUGNEN

CHARKTALLRIK 
(fråga personalen)
Blandade charkuterier, oliver,  
buffelmozzarella och vitlöksbröd 
Halv 148 /  Hel 195

ATT DELA

G L A S  O C H  F L A S K A



Philipponnat Royale Reserve Brut . . . . . . . . . . . . 595
Moët & Chandon Imperial Brut . . . . . . . . . . . . 745

THE PUBLIC BURGARE

The Publics dressing, bacon, ost, tomat, rödlök 

och sallad.. . 155

THE PUBLIC DELUXE BURGARE

Tryffelmajonnäs, skagenröra, bacon, 

ost, tomat, picklad rödlök och sallad.. . 198

HALLOUMIBURGARE

Grillad halloumiost, sallad, tomat, rödlök 

och tomatsalsa.. . 145

Alla burgare ovan serveras med saltgurka 

och pommes frites 

CHEESEBURGARE

100g högrevsfärs, ost, The Public dressing, tomat, sallad och rödlök.. . 105

Med pommes frites.. . 125

ENTRECÔTE 250 G

Gri l lat grönsaksspett, majskolv, bearnaisesås och pommes frites. . .  298     

BIFF ”Tagliata” 250 G

Ruccola, cocktailtomater, parmesan, balsamico, ol ivolja,  citron  

och pommes frites. . .  285

LAMMYTTERFILÉ PÅ SPANSKT VIS

Rostad potatis, morotschips, rödvinssås och bakad tomat. . .  239

IBERICO PLUMA

Chimichurri ,  confiterad vitlöks aiol i ,  potatiskrutong med citron och timjan. . .  239

FISK OCH SKALDJURSGRYTA

Dagens fångst, räkor, serveras med  aiol i . . .  205

HALSTRAD LÄTTRIMMAD HAVSÖRINGSFILÉ

Potatis och gräslöksstomp, hummerskum, syrad fänkål och  

friterade glasnudlar. . .  189

A U S T R A L I E N

F R A N K R I K E

U S A

C H I L E

P O R T U G A L

S Y D A F R I K A

Peter Lehmann Classic Riesling . . . . . . . . . . . . . . . . 410
Plan B! Riesling . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380

Domaine Kuentz Bas Alsace Pinot gris . . . . . . . . 445
Domaine La Croix St-Laurent Sancerre blanc . . 525
Domaine Louis Moreau Chablis . . . . . . . . . 120/470
Louis Michel & Fils
   Chablis grand cru “ Vaudesir “ 2009 . . . . . . . . . . 890
Macon-villages Bourgogne 2010 . . . . . . . . . . . . . 420

R Mondavi Private Selection Chardonnay. . . 120/470
Columbia Winery Chardonnay . . . . . . . . . . . . . . . 450
Hess Select Chardonnay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 455

Cono Sur Reserva Especial Sauvignon Blanc . . . 385
Cono sur Single vineyard Chardonnay . . . . . . . . 495

Aveleda Alvarinho, Minho . . . . . . . . . . . . . . . 95/370

Nederburg Winemaster Sauvignon Blanc. . . . 95/370
Boschendal 1685 Sauvignon Blanc . . . . . . . . . . . 410
Boschendal Chardonnay . . . . . . . . . . . . . . . . . . 410

VITA VINER

ROSÉVINER

G L A S  O C H  F L A S K A

G L A S  O C H  F L A S K A

Vitt vin . . . . . . . 35/gl, 140/fl

Rött vin . . . . . . 35/gl, 140/fl

Mariestad 33cl . . . . . . . . 35

Briska cider Päron, Rosé. . 35

Loka, Coca-Cola, 

Cola Zero, Fanta och 

Sprite . . . . . . . . . 28

Alkoholfri drink . . 49

Trapiche Sauvignon Blanc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 410
A R G E N T I N A

T Y S K L A N D
Solitär Riesling Trocken. . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . 445
 

Chateau Vignelaure . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 410
Chateau  Vignelaure        Magnum . . . . . . . . . . . . . . . . . 780

349 P/P 219

GRILLMIX GRILLAD SEA BASS
För minst 2 personer.

Mix som varieras efter säsong- 

och kockens fantasi. Serveras med 

tre såser och tillbehör.

Hel urbenad havsabborre, 

fyl ld med kryddsmör 

Serveras med pommes frites  

och aiol i .

VECKANS BURGARE
Fråga vår personal vad som ebjuds denna vecka. Dagspris.



SA L L A D  &  M AC KO R

K A F F E D R I N K A R K A F F E
• IRISH COFFEE

   Tul lamore Dew, farinsocker, grädde

• KAFFE D.O.M

   D.O.M Benedictine, grädde

• BAILEY´S COFFEE

   Bai ley´s, grädde

• CAFÉ COINTREAU

   Cointreau, grädde

• THE PUBLIC COFFEE

   Southern comfort, Amaretto, grädde

• KAFFE KARLSSON

   Bai leys, Cointreau, grädde

ALLA KAFFEDRINKAR KOSTAR 4 CL. . .1 18 och 6 CL. . .  148

• AMERICANO. . .  28 

• ENKEL ESPRESSO. . .  28 

• DUBBEL ESPRESSO. . .  35

• CAPPUCCINO. . .  38

• CAFFE LATTE. . .  38

Vi serverar Nespresso

OXFILÉPASTA
Gorgonzola, grädde, zucchini, semitorkade tomater.. . 189

LAXPASTA
Varmrökt lax, mascarpone, sockerärtor, semitorkade tomater, 
dill och citron... 169

Båda pastorna ovan går att få vegetariska... 159

CRISPY DUCK SALAD  (på confiterat anklår) 

Ruccola, tomat, paprika, vårlök, sockerärtor, granatäpple,  

picklad chil i  och teriyakisås. . .  169

THE PUBLICS BEEF SANDWICH

Gri l lad ryggbiff,  ruccola, tomat, picklad rödlök, di jonnaise och pommes frites. . .  179

THE PUBLICS PARMA SANDWICH 

Prusciutto Parma, mascarpone, sal lad, tomat, ol ivolja,  oregano  

och pommes frites . . .  159

BIFF RYDBERG

Tärnad oxfilé, potatis och lök.

Serveras med äggula och dijoncrème.. .  245

KÖTTBULLAR

Potatispuré, gräddsås, rårörda l ingon

och pressgurka.. .  174

         

              CITRONPAJ     

           Med vispgrädde och färska bär. . .  85

       CHOKLADMOUSSE

     Färska bär och chokladchips. . .  69 
   
       CRÈME BRÛLÉE

         Klassisk Crème brûlée. . .  74

                ÄPPELSORBET. . .  35

                       

	              TRYFFEL

                                  Mjölkchoklad����. . .  20

     HOVDESSERT 
  Kökets val av glass,   

chokladsås, grädde            

maränger och 

    färska bär. . .   156

BARN OXFILÉ

100g oxfilé, tomat, bearnaise-

sås och pommes frites.. .  119

PANNKAKOR

3 st pannkakor, sylt 

och grädde 

(extra pannkaka 10 kr). . .  59 

KÖTTBULLAR

Potatismos, gräddsås, l ingon 

och pressgurka.. .  85 

PIZZA

Prosciutto, Prosciutto E Fungi 

eller Margherita.. .  85

BARNBURGARE MED OST

100g kött, sallad, tomat, 

dressing på sidan och 

pommes frites . . .  105

PROSCIUTTO

Prosciutto cotto (kokt skinka) och basil ika.. .  123

PROSCIUTTO E FUNGHI

Prosciutto cotto (kokt skinka), färska champinjoner och basil ika.. .  139

CALZONE SPECIAL

Prosciutto cotto (kokt skinka), salsiccia napoli ,  färska champinjoner och basil ika.. .  149

FILETTO DI MANZO

Oxfilé, semi torkade tomater, kantareller, basil ika, bearnaisesås.. .  188

MISTO DI SALAME

Tre sorters italiensk salami, semi torkade tomater, ruccola, grana padano  

och olivolja. . .162

GORGONZOLA CON FICHI        (med olivoljebas istället för tomatsås)

Gorgonzola, semi torkade tomater, fikon, valnötter, grana padano,  

ruccula, hunung och olivolja. . .  147  

CHEVRE CON LE MORE         (med olivoljebas istället för tomatsås)

Chevre, björnbär, ruccola, valnötter, honung och balsamico.. .  143

GAMBERO

Scampi, semi torkade tomater, spenat, pinjenötter, grana padano och vitlök . . .  171

CRUDO DI PARMA

Prosciutto Parma, chevre, fikon, valnötter, ruccola, grana padana . . .  156

BRESAOLA

Bresaola, pinjenötter, ruccola, olivolja

och grana padano.. .  161

DIAVOLE

Salsiccia napoli ,  paprika, ruccola, grana padano 

och olivolja. . .  158

META META

Halvinbakad med prosciutto cotto, parmaskinka, 

ruccola, parmesan, olivolja, och flingsalt. . .  164

MILANO

Salami milano, kalamata oliver, ruccola, , grana padano och olivolja. . .  149

SÅSER OCH DRESSING.. .  20

GRÖNSALLAD.. .  35

Sallad, lök och tomat

 

OLIVER.. .  55

POMMES FRITES.. 35 

STOR POMMES FRITES 

med bearnaisesås.. .  55

BARNMENY

S t e n u g n s b a k a d e  p i z z o r  m e d  t o m a t s å s  &  m o z z a r e l l a o s t

285

För barn upp ti l l  1 1  år

PLANKSTEK
Oxfilé, duchessemos, 
haricots verts, 
rökt sidfäsk, tomat 
och bearnaisesås


